
MENÚ 
INVIERNO

-Cardo con salsa de almendras y trufa
-Croqueta cremosa de jamón ibérico

-Katsu Sando de pollo crujiente, brotes y salsa romesco
-Ensalada verde, perdiz en escabeche, mango y tomate seco

-Terrina de pollo de corral con setas
-Carpaccio de cecina de León, rucula y virutas de parmesano

rallado
-Endivias braseadas, chantilly de foie y avellana

*Los entrantes serán a mesa completa.

35€
Menú corto con 3 entrantes, 1 segundo y 1 postre. 

40€
Menú largo con 5 entrantes, 1 segundo y 1 postre.

Pan y café incluido

-Taco de merluza en salsa verde con almejas
-Ragout de ternera al vino de misa

-Arroz meloso de patita de pulpo y alcachofa
*Arroz mínimo 2 personas.

-Panna cotta de turrón de Jijona y crumble
-Tartaleta de toffe, chocolate y garrapiñado

-Tarta de queso vasca y miel

ENTRANTES

SEGUNDOS A ELEGIR

POSTRES A ELEGIR


