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Carta Otono

EN EL CORAZON DE NUESTRA TIERRA, DONDE EL OTONO TINE LOS CAMPQOS DE
TONOS DORADOS Y EL AIRE HUELE A LENA Y COSECHA, NACE UNA COCINA QUE
MIRA AL PRODUCTO CON RESPETO Y CARINO.

CADA PLATO DE ESTA CARTA ESTA PENSADO PARA CONTAR UNA HISTORIA DE
TEMPORADA: SETAS, CALABAZA, CASTANAS, GRANADAS... SABORES QUE EVOCAN
HOGAR, FUEGO LENTO Y BUENA COMPANIA.

EN LES PANSES COCINAMOS CON TIEMPO, CON PRODUCTO LOCAL Y CON LA
ILUSION DE QUE CADA BOCADO SEA UN PEQUENO HOMENAJE A NUESTRO
ENTORNO.

SIENTATE, DISFRUTA, Y DEJA QUE EL OTONO TE ACOMPANE EN LA MESA.

AQUI LOS OTONOS SON DIFERENTES...

PARA EMPLEZAR A COMPARTIR

PAN ARTESANO ACOMPANADO CON AJOACEITE NEGRO
(1-3) 35€

BRIOCHE DE RABO DE TERNERA AL CHUP CHUP
(1-2-7-10-12) 8,50 €

TARTAR VEGETAL DE BONIATO, AGUACATE Y GRANADA
10 €

ENDIVIAS BRASEADAS CON CREMA DE CASTANAS Y JAMON IBERICO CRUJIENTE
(7-8) K

ENSALADA TEMPLADA DE OTONO CON CALABAZA ASADA, QUESO DE CABRA,
GRANADA Y NUECES CARAMELIZADAS.
(7-8) 16 €

PULPO SOBRE CREMA DE ROMESCQ Y CHIPS DE RAI[Z
(1-8-13) 18€
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Carta Otono

NUESTROS PROTAGONISTAS DEL DIA

ARROZ MELOSITO DE SETAS Y PATO CONFITADO, CON TOQUE DE ROMERO
16 €

LOMO DE MERLUZA SOBRE RAGU DE CALABAZA Y ALCACHOFA
(4) 17€

CARRILLERA DE TERNERA ESTOFADA EN SALSA DE VINO SOBRE PARMENTIER
DE PATATA
(7-12) 18 €

Il BROCHLE FINAL

TATIN TEMPLADO DE MANZANA Y CALABAZA CON HELADO DE VAINILLA
(1-3-7-8) 7€

TORRIJA DORADA CON BASE DE CREMA INGLESA
(1-3-7) 7 €
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DE CASCARA
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